
「めぐりふーど」試食・懇談会 

 

 

食品スーパーや飲食店では、売れ残り、食べ残し、調理くずが大量に発生しています。これを捨ててしまえばゴミになります

が、家畜のえさや畑の肥料にして、それを使って育てた家畜や野菜を販売したり、調理したりする。こうした取り組み（食品リ

サイクル）を積極的に行う企業が増えています。 

この食品リサイクルの輪をさらに大きく広げていくため、環境省中部地方環境事務所では、愛称「めぐりふーど」とシンボルマ

ークを作成し、そうした活動を多くの方々に知っていただくための取組を進めています。 

今回、「めぐりふーど」を活かした創作料理を皆さんに試食していただき、「めぐりふーど」の良さを知っていただくための試食・

懇談会を開催します。また、企画中の「めぐりふーど弁当」もご説明します。多くの皆様のご参加をお待ちしております。 
 

11 月 30 日 (土) 14:00～16:00 

名古屋文化短期大学 キッチンスタジオ 
名古屋市東区葵一丁目 17-8（地図裏面参照）   

地下鉄東山線 新栄町駅徒歩 2分 

 

中島和美さんによる 

「めぐりふーど」創作料理 試食 

名古屋文化短期大学准教授中島先生に、

「めぐりふーど」を活かした料理を調理実演、

紹介していただきます。 

 

 

 

「めぐりふーど弁当」（長田絢さん監修）の説明 

星が丘のアンテナショップ comer を運営する長田絢さんの監修により、「めぐ

りふーど」を活かした「めぐりふーど弁当」を企画しています。企画内容につい

ては事務局より説明します。（長田絢さんは、参加されません） 

長田絢さん 
株式会社 Japan Food Expert代表取締役 料理研究家 

Japan Food Expertは食育事業、フードコーディネート事業、マルシェ・イベント事業、食材卸事業、 

アンテナショップ「comer（星が丘テラス）」運営事業等を行う。 

    

 

 
 

日時 

場所 

めぐりふーどを楽しく食べよう！ 

中島和美さん 
名古屋文化短期大学准教授 家庭料理・フードコーディネートコース主任、料理研究会「A Table」主宰 

パリ・コルドンブルー卒業後、フィニッシングスクールや中部電力プラザ C'sの講師など、料理研究家とし

て活動を始める。1994年より料理教室「A Table」を主宰、各種講演・TV・雑誌・コラム執筆等を行う。 

主催：環境省中部地方環境事務所    申込方法：裏面参照 

＜問い合わせ先（本事業委託先）＞ 

三菱ＵＦＪリサーチ＆コンサルティング株式会社  TEL : 052-307-1103 （担当：南田、佐々木）  

参加無料 

定員 40 名 
(定員になり次第締め切
らせていただきます) 



■申込方法 

下記申込書に必要事項をご記入のうえ、メールもしくはＦＡＸでご送付ください。 

宛先：三菱ＵＦＪリサーチ＆コンサルティング㈱ 政策研究事業本部（名古屋） 担当：南田、佐々木  

メールアドレス：ayumi.minamida@murc.jp (南田) 

ＦＡＸ：052-307-1126 

申込締め切り：１１月２１日（金） 定員（４０名）になり次第締め切らせていただきます。 

 

 
ご芳名 ① 

② 

③ 

代表者ご連絡先 
Tel 

E-mail 

 

※当日聞きたいこと等がありましたら、お書きください。 

 

 

 

■会場地図 

名古屋文化短期大学 

１階 キッチンスタジオ 

名古屋市東区葵一丁目 17-8 

地下鉄東山線 新栄町駅 1番出口を出て、徒歩 2分 

 

公共交通機関でお越しください。 

申込書 
 

新栄町駅 

錦通 

国
道153

号
線 正門 

マザック 

アート 

プラザ 

名古屋文化短期大学 

mailto:ayumi.minamida@murc.jp

